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A PARTAGER

ACCRAS DE CRABE, MAYONNAISE LEGEREMENT EPICEE / 12

SARDINES A L’HUILE D’OLIVE, PAIN TOASTE ET BEURRE BORDIER / 14

Entreées

POIREAU MARBRE A L’ALGUE NORI, GRAVLAX DE TRUITE,
MAYONNAISE SAVORA-CORIANDRE / I5
BISQUE DE CRUSTACES, ROUILLE DE POMME DE TERRE / 14
PATE EN CROUTE DE VOLAILLE, GLACE CORNICHON / 14
CRUDO DE DORADE ROYALE, CONDIMENT CITRON ET HUILE D’OLIVE,
PAMPLEMOUSSE ET HUILE DE LANGOUSTINE / 15

HUTTRES DE CHEZ PHILIPPE BREVAULT — PAR 6, 9 OU 12/ 14/ 20/ 25

Plats

POITRINE DE COCHON CARAMELISEE, CHOU POINTU AUX AGRUMES / 24

CONCHIGLIONI FARCIS AUX EPINARDS ET CREAM CHEESE, EMULSION DE
CHAMPIGNONS, NOISETTES TORREFIEES / 24

PALERON DE BCEUF BRAISE, JUS DE CUISSON, CONDIMENT JALAPENOS
ET PUREE DE POMMES DE TERRE AU BEURRE BORDIER / 26

CABILLAUD AU SEL, JUS DE COQUILLAGES AU CURRY BRETON, PUREE DE POMMES DE
TERRE AU BEURRE BORDIER / 28

SAINT-JACQUES JUSTE SAISIES, COCOTTE DE LEGUMES,
ECUME D’UNE BLANQUETTE / 28

RAVIOLES DE LANGOUSTINES, BEURRE BLANC ET CIBOULETTE / 30

ORIGINE DE LA VIANDE
BEUF : FRANCE / COCHON : FRANCE




Menu du jour

du mercredi midi au vendredi midi

PLAT DU JOUR / 19
PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR / 29
DESSERT DU JOUR / 10

Menu de I'Ar Iniz
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SERVI LE SOIR DU MERCREDI AU DIMANCHE
/39

ENTREES
POIREAU MARBRE A L’ALGUE NORI, GRAVLAX DE TRUITE, MAYONNAISE
SAVORA-CORIANDRE

PATE EN CROUTE DE VOLAILLE, GLACE CORNICHON

PLATS
POITRINE DE COCHON CARAMELISEE, CHOU POINTU AUX AGRUMES

CABILLAUD AU SEL, JUS DE COQUILLAGES AU CURRY BRETON, PUREE DE
POMMES DE TERRE AU BEURRE BORDIER

DESSERTS
SALADE DE FRUITS DU MOMENT

LA FAMEUSE MOUSSE AU CHOCOLAT DE L’AR INIZ

Menu enfant

JUSQU’A 10 ANS
/18
POISSON CROUSTILLANT OU STEAK HACHE, PUREE
+ | BOULE DE GLACE OU PETITE MOUSSE AU CHOCOLAT
+ JUS DE POMME OU SIROP A L’EAU

Desserts

LA FAMEUSE MOUSSE AU CHOCOLAT / 12
LA SALADE DE FRUITS DU MOMENT / 12
CREME BRULEE VANILLE & GLACE SARRASIN / 12
NOTRE PROFITEROLE XXL / 14
BABA AU RHUM DES ARMATEURS, CHANTILLY MASCARPONE & CITRON
VERT / 14
NOTRE ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES / 14

Prix TTC en euros, service inclus.



| ALLERGENES 1

CONSULTEZ LA LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AUPRES DE NOTRE
EQUIPE DU RESTAURANT.
NOUS NOUS TENONS A VOTRE DISPOSITION POUR TOUTE
INFORMATION SUPPLEMENTAIRE.
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