


POITR INE  DE  COCHON CARAMÉL I SÉE ,  CHOU POINTU AUX AGRUMES  /  24

CONCHIGL IONI  FARCIS  AUX ÉP INARDS  ET  CREAM CHEESE ,  ÉMULS ION DE
CHAMP IGNONS ,  NOISETTES  TORRÉF IÉES  /  24

 
PALERON DE  BŒUF  BRA ISÉ ,  JUS  DE  CU ISSON,  CONDIMENT JALAPEÑOS  

ET  PURÉE  DE  POMMES  DE  TERRE  AU BEURRE  BORDIER  /  26
 

CAB ILLAUD AU SEL ,  JUS  DE  COQUILLAGES  AU CURRY BRETON,  PURÉE  DE  POMMES  DE
TERRE  AU BEURRE  BORDIER  /  28  

SA INT- JACQUES  JUSTE  SA I S I ES ,  COCOTTE  DE  LÉGUMES ,  
ÉCUME D ’UNE  BLANQUETTE  /  28

RAV IOLES  DE  LANGOUST INES ,  BEURRE  BLANC ET  C IBOULETTE  /  30

PO IREAU MARBRÉ  À  L ’ALGUE  NOR I ,  GRAVLAX DE  TRU ITE ,  

MAYONNAISE  SAVORA-COR IANDRE  /  1 5

B I SQUE  DE  CRUSTACÉS ,  ROUILLE  DE  POMME  DE  TERRE  /  1 4  

PÂTÉ  EN  CROÛTE  DE  VOLA ILLE ,  GLACE  CORNICHON /  14  

CRUDO DE  DORADE  ROYALE ,  CONDIMENT C ITRON ET  HU ILE  D ’OL IVE ,

PAMPLEMOUSSE  ET  HU ILE  DE  LANGOUST INE  /  1 5  

HU ÎTRES  DE  CHEZ  PH IL I PPE  BRÉVAULT  –  PAR  6 ,  9  OU 12  /  1 4  /  2 0  /  2 5

Plats

Entrées 

A C C R A S  D E  C R A B E ,  M A Y O N N A I S E  L É G È R E M E N T  É P I C É E  /  1 2

S A R D I N E S  À  L ’ H U I L E  D ’ O L I V E ,  P A I N  T O A S T É  E T  B E U R R E  B O R D I E R  /  1 4

À PARTAGER

O R I G I N E  D E  L A  V I A N D E
B Œ U F  :  F R A N C E  /  C O C H O N  :  F R A N C E  



Menu du jour
d u  m e r c r e d i  m i d i  a u  v e n d r e d i  m i d i

Menu de l’Ar Iniz
S E R V I  L E  S O I R  D U  M E R C R E D I  A U  D I M A N C H E   

/  3 9

Menu enfant
JUSQU’À 10 ANS

/ 18

P L A T  D U  J O U R  /  1 9

P L A T  D U  J O U R  +  D E S S E R T  D U  J O U R  /  2 9

D E S S E R T  D U  J O U R  /  1 0  

P O I S S O N  C R O U S T I L L A N T  O U  S T E A K  H A C H É ,  P U R É E

+  1  B O U L E  D E  G L A C E  O U  P E T I T E  M O U S S E  A U  C H O C O L A T

+  J U S  D E  P O M M E  O U  S I R O P  À  L ’ E A U

E N T R É E S

P O I R E A U  M A R B R É  À  L ’ A L G U E  N O R I ,  G R A V L A X  D E  T R U I T E ,  M A Y O N N A I S E

S A V O R A - C O R I A N D R E

P Â T É  E N  C R O Û T E  D E  V O L A I L L E ,  G L A C E  C O R N I C H O N

PLATS 

POITRINE DE COCHON CARAMÉLISÉE,  CHOU POINTU AUX AGRUMES 

CABILLAUD AU SEL,  JUS DE COQUILLAGES AU CURRY BRETON, PURÉE DE

POMMES DE TERRE AU BEURRE BORDIER

DESSERTS 

SALADE DE FRUITS DU MOMENT 

LA FAMEUSE MOUSSE AU CHOCOLAT DE L’AR INIZ

Prix TTC en euros, service inclus.

L A  F A M E U S E  M O U S S E  A U  C H O C O L A T  /  1 2

L A  S A L A D E  D E  F R U I T S  D U  M O M E N T  /  1 2

C R È M E  B R Û L É E  V A N I L L E  &  G L A C E  S A R R A S I N  /  1 2

N O T R E  P R O F I T E R O L E  X X L  /  1 4

B A B A  A U  R H U M  D E S  A R M A T E U R S ,  C H A N T I L L Y  M A S C A R P O N E  &  C I T R O N

V E R T  /  1 4

N O T R E  A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S  A F F I N É S  /  1 4

Desserts



C O N S U L T E Z  L A  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  D I S P O N I B L E  A U P R È S  D E  N O T R E

É Q U I P E  D U  R E S T A U R A N T .

N O U S  N O U S  T E N O N S  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N  P O U R  T O U T E

I N F O R M A T I O N  S U P P L É M E N T A I R E .

ALLERGÈNES
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